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Ecospirulina produeix la micro-

alga espirulina (arthrospira pla-

tensis) al Parc Natural de la Ser-

ra Calderona. 

 

Amb l'aigua d'alta qualitat del 

parc natural i el sol del llevant, 

l'alga creix en condicions òpti-

mes entre maig i octubre, me-

sos en què es poden visitar les 

instal·lacions de producció. 

 
Per a qualsevol informació, no dub-

ten a contactar-nos. 

Es tracta d'una producció arte-

sanal, que destaca pel mètode 

de secat usat per a preservar 

l'alga abans del seu consum: una 

deshidratació a baixa tempera-

tura. Això permet conservar 

totes les propietats nutricionals 

de l'espirulina, un aliment molt 

ric en sals minerals, vitamines, 

antioxidants, àcids grassos es-

sencials, proteïna completa, en-

zims. 
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